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�  Emilia Romagna

 … ein Dreieck im mittleren Norditalien, eine Region, in der Städte, 

Ortschaften und Straßen ein dichtes Netz in einer vorwiegend 

flachen bis leicht hügeligen Landschaft bilden, die reich an Flüssen 

und Kanälen ist. Die Via Emilia, eine wichtige antike Römerstraße, 

verbindet die westlichsten Provinzen mit der Küste.

Kulinarische afz-Herbstreise
in die Region Emilia Romagna 
vom 12.10. – 16.10.2011
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Leistungen:
Linienflüge mit LH ab/bis Frankfurt/Bologna, 3 Übernachtungen im 4*Hotel in Parma inkl. Frühstücksbüfett, 1 Übernachtung im 4*Hotel in Bologna inkl. Frühstücksbüfett, 

deutschsprachige Reiseführerin. Sämtliche Transfers im Reisebus, Besichtigungen und Eintritte lt. Programm, Mittag-und Abendessen lt. Programm, Kochkurs, Reiseleitung Sekom Voyages

Preis pro Person bei Unterbringung im DZ: € 1.800,– für Abonnenten, € 1.900,– für Nichtabonnenten  |  bei Unterbringung im EZ: € 1.995,– (kein Nachlass)

Das Reiseprogramm in Kürze:

1. Tag, Mittwoch: 

Anreise Bologna – Transfer nach Parma – 
Besichtigungstour

�  Abflug mit Lufthansa von Frankfurt nach Bologna, Ankunft in Bologna. 

Transfer nach Parma in Ihr 4 Sterne-Hotel und Check-In. 

�  Besichtigungstour im Stadtzentrum, Kennenlernen der wichtigsten 

Sehenswürdigkeiten und Gourmetgeschäfte.

2. Tag, Donnerstag: 

Parmigiano-Reggiano – Prosciutto di Parma – 
Colli di Parma

�  Besichtigung und Verkostung bei einem 

Käseproduzenten des berühmten Parmigiano-Reggiano. 

�  Fotostopp am Schloss von Torrechiara.

�  Besichtigung bei einem Hersteller des Parma-Schinkens, nach der Besichtigung dort Mittagessen. 

�  Am Nachmittag Besuch eines Produzenten von Salame di Felino. 

�  Schließlich Besuch eines Weinproduzenten von Colli di Parma, im Anschluss eine Verkostung der Weine.

�  Rückkehr nach Parma in Ihr Hotel. Anschließend Abendessen mit auserlesenen Speisen 

in einem typischen Restaurant.

3. Tag, Freitag: 

Giuseppe Verdi – Culatello di Zibello

�  Einzigartiger Kochkurs in einem kleinen Schloss, fokussiert auf Fleisch. In den unterirdischen Kellern 

lagern Hunderte von dem Schinken Culatello di Zibello – zusätzlich zu Schwein und Rind Zubereitung 

von Gänsen, Tauben, Enten, Kaninchen und Hähnchen aus eigener Züchtung, abgestimmt auf die 

herkömmlichen traditionellen Rezepte der Köche von Giuseppe Verdi und Giovannino Guareschi – 

Ihr selbst zubereitetes Mittagessen.

�  Besichtigung von Plätzen von Verdi – Theater, sein Geburtshaus und die Barezzi Hall. 

Gelegenheit zum Besuch kleiner Delikatessengeschäfte im Zentrum von Busseto.

�  Abendessen in einem Restaurant in der näheren Umgebung.

4. Tag, Samstag: 

Modena und Bologna

�  Transfer nach Bologna mit Stopp in der Provinz von Modena. 

�  Besuch eines echten Herstellers von Aceto Balsamico Tradizionale di Modena.

 �  Im Anschluss an die Besichtigung eine Verkostung mit Mittagessen.

 �  Weiterfahrt nach Bologna (374.000 Einwohner) – der Hauptstadt der gleichnamigen Provinz und 

der Region Emilia Romagna am Fuße des Apennin – Europäische Kulturhauptstadt 2000.

�  Check-in im 4 Sterne-Hotel und Zimmerbezug.

�   Am Nachmittag Spaziergang durch die Stadt mit allen ihren Sehenswürdigkeiten: der Piazza Maggiore, 

mit der Basilika San Petronio, dem Palazzo Comunale und dem Palazzo del Podesta – und den 

berühmten Torri Gentilizie – den schiefen Türmen von Bologna, den Wahrzeichen der Stadt.

� Abschiedsdinner in einer Trattoria in der Innenstadt.

5. Tag, Sonntag:

Abreise nach Frankfurt am Main

�  Transfer zum Flughafen

�  Abflug mit Lufthansa nach Frankfurt

gna. 
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